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Trauerfeler im Landgasthaus Hirsch tn Manolzweller

In der schweren Z eit der Trauer gibt es
kaum Worte die tristen. Doch Vielleioht
sind es Ggedankeen, die Tragen

n Gedanken verbunden wilnschen wiv Kraft und Z uversicht.

Fur lhre Trauerfeier ab 15 — 120 Gasten, gestalten wir unsere Raumlichkeiten gern

von Montag-Samstag, mit Sorgfalt und Liebe zum Detail. Unsere Tische werden optional
mit weiBen Tischdecken und passenden Servietten eingedeckt.

Die Kaffeetafel wird je nach ausgewahlter Pauschale fur Sie hergerichtet. Nach ihren
Winschen ist auch eine Reservierung fur ein Mittag- oder Abendessen moglich. Wir
stehen Ihnen mit unserem Service zur Seite, um diesen Anlass wirdevoll und individuell zu
gestalten.

Unsere Pauschalangebote:

Pauschale I: Pauschale II:
e Filterkaffee/Tee o Filterkaffee/Tee
e Hefezopf e Hefezopf
e Butterbrezeln e Blech-Kuchen
Preis pro Person: 19.50 EUR o Butterbrezeln

Preis pro Person: 23.50 EUR

Bei Erscheinen einer aktuelleren Angebotsliste und je nach Marktlage erlischt die Gultigkeit der oben
genannten Preise. Die Kosten richten sich nach der Personenzahl, der gewunschten Speisen- und
Getrankeauswahl sowie individuellen Zusatzwinschen. Gerne erstellen wir Innen ein unverbindliches
Angebot.

Stand: September 2025
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« Bitte beachten Sie, dass wir die Anzahl an Personen, die Sie bei uns

Gut zu Wissen:

reservieren, in Rechnung stellen, auch wenn weniger Personen erscheinen

sollten. Die bestellten Mengen werden vollstandig eingedeckt und

vorbereitet. Fur die Rdumlichkeiten der Pauschalen sind 3 Std. einkalkuliert.

» Sollten mehr Gaste kommen als ursprunglich angemeldet, kénnen wir nicht
garantieren, dass die bestellten Mengen ausreichen

« Ubrig gebliebene Kuchen, Hefezopfe und Brezeln verpacken wir lhnen gerne

zum Mitnehmen

* Bis 35 Personen ist der Service in der Pauschale inbegriffen. Fur Veranstaltungen mit
einer groBeren Personenzahl behalten wir uns vor, den Mehraufwand in Rechnung zu
stellen.

« Wasser wird auf den Tischen bereitgestellt und pro angebrochene Flasche

nach Verbrauch berechnet. Weitere Getranke konnen a la carte bestellt und

ebenfalls nach Verbrauch abgerechnet werden.

Auszug aus der Veranstaltungsgetrénkekarte:
e 1,0l Schankwein 22.- (Weis, Rosé-, oder Rotwein)
e 0,71 GenussimHirsch Wasser prickelnd/still 7.-
e 0,33l Genuss Limonaden 4.20
e 0,3l Bier Schussenrieder / Radler 3.80

Mittag- oder Abendessen:
Gerne berucksichtigen wir dabei die Bedurfnisse vegetarischer Gaste sowie Allergien oder
Unvertraglichkeiten.

Auszug aus den Klassikern in der Speisenkarte:
e Paniertes Bio-Schweineschnitzel mit Pommes/oder Spatzle 20.-
e Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Rostkartoffeln 34.-
e Maultaschen mit Kartoffelsalat 16.50
e Schurwalder Gebrutzeltes in Champignonrahm edle Fleischstreifen mit Spatzle 22.50
e Bratwurste mit So3 und hausgemachter Kartoffelsalat 12.50

Bei Erscheinen einer aktuelleren Angebotsliste und je nach Marktlage erlischt die Gultigkeit der oben
genannten Preise. Die Kosten richten sich nach der Personenzahl, der gewlnschten Speisen- und
Getrankeauswahl sowie individuellen Zusatzwinschen. Gerne erstellen wir lhnen ein unverbindliches
Angebot.

Stand: September 2025



