November—s]ae’usem rte

#GenussimHIRSCH Aperitif

Rosé PUR, alkoholfreier Sekt, Manufaktur Strauch, Osthofen 8.-

oder
Cuvée Pinot Edition ,R" extra brut, Pinot Sekt, Remstalkellerei 8.-

Frisch gebackenes, ,HIRSCH“-Baguette mit felnem Aufstrich
‘P. Pers. 3.50
Wunschen sie dies nicht, sagen Sie einfach Bescheid

welnempfehlung zur Giinse Zeit ...

2022 Cabernet Sauvignon, Reserve, trocken Dt. Qualitatswein,
Remstalkellerei 0,75 46.-

2020 Neun Red Blend (Shiraz, Cabernet Sauvignon) W.O.,Luddite Wines, BotRiver, Stidafrika
0,751 52.-

2023 Grauer Burgunder Edition, Dt. Qualitatswein, tr. Weingut Hirsch, Leingarten
1d15.50 0,75] 35.-

2023 Seegucker, Rotling,
( Spatb, Cabernet Sauv.,Merlot) Dt. Qualitatswein, Weingut Aufricht, Bodensee
1dl 6.50 0,75l 38.-




Liebe clhste,
Vom 14. November bis 21. Dezember feiern wir unsere traditionelle

Gefligelsaison — und man sagt, dass bei uns die besten Ganse und Enten auf
den Tisch kommen. Da widersprechen wir nicht.

Mit viel Liebe, handwerklichem Konnen und oft nur einem Koch am Herd,
konzentrieren wir uns in dieser Zeit auf eine kleine, feine Auswahl an Menus, die
Qualitat und Geschmack in den Mittelpunkt stellen.

Freuen Sie sich auf winterliche Aromen, knusprig-zartes Geflligel und
echte Genussmomente.

Unser traditioneller Géinse-Marsch

Aus Oma'’s Salatschiissel:
Remstdler Ackersalat und hausgemachter Kartoffelsalat mit lauwarmen
Speck- und Brotwiirfeln

12.-
Knusprig gebratene Hafermast-Gans frisch aus dem Ofen
mit Apfelrotkohl, geschmelzten Kartoffelknédeln
und Schmorapfel

Rot & Wild Q.b.A., Weingut Hirsch, Leingarten
1d15.50 0,75l 35.-
oder
2023 Cotes du Rhone Rouge (Syrah) A.0.C.Chateau Saint Cosme, Rhone, Frankreich
0,751 34.-

49.- /38.- mit halber Bauernente
Himbeer-Mascarpone-Schokoladenerde im Gldsle
10.-

Mentip. P. EURO 70.-/ 58.-




Schwiblsches-Menit

Kraftbrihe von der Gans mit Sherry verfeinert
und hausgemachten Gansekleinmaultaschle
10.-

~~~

Schwabischer Rahmrostbraten mit allerlei gebratenen Waldpilzen, Spatzle
34.-
Tipp: 2022 Lemberger Der HASErt auf dem kurzen Brett, Exclusivabfiillung, Q.b.A.,tr.
J.Ellwanger 2dl 12.- / F. 36.-
oder
2023 Grauer Burgunder Edition, Dt. Qualitatswein, tr. Weingut Hirsch, Leingarten
1dl 5.50 0,75l 35.-

~~~

Gebackene Apfelklchle vom Elstar-Apfel in Zimt-Zucker mit Bourbon - Vanilleeis
12.-
Menii p. P. EURO 54.-

Vegetarisches Triffelmenit

Cappuccino von der Sudtiroler Marone mit gehobelten Wintertruffeln
12.-

~~~

Hausgemachte Triffelravioli an feinem TrUffelrahm, frischen Wintertriffeln
28.-
2022 Marquis de Pennautier Chardonnay I.G.T.Famille de Lorgeril, Pay’s D'OC,
Frankreich 1d16.50 0,75l 38.-

~~~

Erfrischend, fruchtige Kalamansi Creme mit feiner Zitrusnote
10.-
Tipp: 1dl Gelber Muskateller, brut Edition R, Remstalkellerei 6.-
Menii p. P. EURO 48.-




HUFTENGOLD oder FUR DEN SUSSEN ZAHN..
1 gr. Kugel Sorbet je: 5.50
Unser Manufaktur-Eis
1Kugel 3.- & mit Sahne + 1.80

v' Cassis-Sorbet

v" Schokolade
v’ Joghurt-Blaubeere

Affogato mit Bourbon-Vanilleeis 6.50
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. - =

Unsere ()ffnszeitén ab Nbvember
& liber die Weihnachtsfeiertage:

ab November : Freitag - Sonntag geoffnet !

Montag - Freitag mittag: gerne festlich & personlich fiir Weihnachtsfeiern,
Familienfeste oder stille Anlasse
sowie Ganse Essen (ab 15 Personen)

alle Advents-Sonntage stehen unter dem Motto:
Wild - & Schmorgerichte im Menl 12-16h

Tipp: 23.12. Ganse- oder Entenbraten mit Rotkohl & Knodel
auf Vorbestellung, zur Abholung fiir die Feiertage (16-18h)

24. Dezember, heiliger Abend geschlossen.

1. & 2. Weihnachtsfeiertag zum Meni geoffnet
12-16h
27.& 28.12 geschlossen
29.12. mittags & abends gedffnet

Bitte reservieren SIE rechtzeitiqg -damit wir gut planen kénnen!

von 31.12.- 6. Januar 2026 geschlossen!

R5574270 H LANDGASTHAUS

MANOLZWEILER




